
MG Café
S E R V I  D E  1 2 H  À  1 5 H

2 5  Q U A I  R I C H E L I E U

SALADES
Salade de lentilles 14,9
Lentilles, feta, oignon rouge, jambon, concombre, persil

Salade César 17,9
Salade, poulet pané, tomates, pickles d'oignon, œuf dur, sauce
César, parmesan

Salade Périgourdine 20,9
Salade mélangée, foie gras de canard, magret fumé, œuf,
croûtons

MINI BRASSERIE DES QUAIS
STREET FOOD ÉLÉGANTE

ENTRÉES
Gravelax de bœuf 11,9
Rond de gîte mariné au gros sel, mimolette, jaune d'œuf confit et
huile d'olive

Œuf façon meurette 6,9
Œuf poché, sauce au vin rouge, champignons de Paris, bacon,
croûtons, persil plat

Poireaux vinaigrette 5,9
Poireaux, vinaigrette, butternut, oignons rouges, persil plat

Velouté de légumes 6,5
Butternut et échalotes, miel, crème fraîche, ciboulette, fleur de sel

Magret séché 9,9
Fines tranches de magret séché, ciboulette

Escargots en persillade ×6 8,9
Beurre d'ail et de persil, croûtons

Foie gras 13,9
Cuit au cognac, pickles d'oignons, pain de campagne

Avocado'n'toast 9,9
Tranche de pain grillée, avocat, cream cheese, jaune d'œuf confit,
salade

MENU ENFANT 12 €
Poulet pané +  frites +  un jus de fruit +  un Kinder Surprise

NOS PLATS CHAUDS
Cordon bleu 15,9
Poulet, jambon blanc, cheddar, panure maison, frites et salade

Tartare de bœuf 19,9
Taillé au couteau, câpres, échalote, jaune d'œuf, frites maison et
salade

Snacké de bœuf 21,9
Mariné au miel et paprika fumé, purée maison, carottes

Magret de canard 19,9
Cuisson rosée, sauce à l'orange, purée maison au beurre

Thon mi-cuit 21,9
Mariné au gingembre et citron vert, chou chinois croquant

Double smash burger 19,9
Deux steaks de bœuf, sucrine, tomate, oignon, cheddar, cornichon,
sauce burger

MG Smash 24
Deux steaks de bœuf, avocat, bacon, sucrine, tomate, oignon,
cheddar, cornichon, sauce burger

Végétarien smash 15,9
Steak de butternut, salade, tomate, oignon, cornichon, sauce
burger

P O U R  P LU S  D E  P L A I S I R

Supplément bacon +1,5

DESSERTS
Mousse au chocolat 7,9
Chocolat noir, aérienne, comme à la maison

Panna cotta 6,5
Crème vanillée, coulis de fruits rouges

Île flottante 6,5
Blanc en neige moelleux, crème anglaise maison

Pâtisseries de la vitrine
Selon l'humeur du jour, à choisir au comptoir



CAFÉS

Latte 5
Expresso et lait chaud

Cappuccino 5,5
Expresso, mousse épaisse de lait chaud, le tout saupoudré de chocolat en poudre

Flat white 5,5
Un double ristretto recouvert de 100 ml de lait finement texturé

Mochaccino 5,5
Subtile rencontre entre chocolat et café

Matcha latte 6,5
Un nuage de lait, une touche de matcha et zéro café… comme quoi, on peut être réveillé
sans lui !

Ube latte 6,5
Une boisson à base de poudre d'ube, une variété de patate douce violette, mélangée à
du lait onctueux

Chocolat chaud 5,5
Un lait chaud et onctueux, marié à du chocolat intense

Chocolat viennois 6,5
Chocolat chaud accompagné de sa crème chantilly à la vanille

E XT R A

Lait d'amande, d'avoine ou de coco +1
Sirop vanille, caramel ou noisette +0,5

THÉS 4 €

Thé vert menthe · Thé rooibos · Thé Earl Grey · Thé fruits
rouges

APÉRITIFS
Ricard (4 cl) 4
Menthe pastille (4 cl) 7
Cognac Gautier (4 cl) 8

SPÉCIALITÉS GLACÉES
Iced latte 5,5
Expresso, lait froid et glaçons

Iced mochaccino 6
Expresso, lait froid, chocolats et glaçons

Iced matcha latte 7
Matcha japonais, servi avec du lait frais et des glaçons

Iced matcha latte fraise ou mangue 7,5
Matcha japonais, servi avec du lait frais, des glaçons et un coulis de mangue ou de
fraise

Iced ube latte 7
Ube philippin, lait frais et glaçons : latte glacé crémeux et légèrement sucré, aux notes
vanillées

MOCKTAILS
Bissap 8
Virgin Mojito 9
Virgin Spritz 8
Thé glacé maison 6
Ginger Gold 6
Citronnade maison 6

SOFTS
J U S  D E  F R U I T S  G R A N I N I 5 €

orange · pomme · fraise · tomate · ACE · ananas

S O D A S 5 €

Coca · Coca Zero · Coca Cherry · Sprite · Limonade · Fuze Tea
E A U X

33 CL 1 L

Abatilles pétillante 5 6
Abatilles plate 5 6

Expresso 2,5
Double expresso 3,9
Allongé 3
Noisette 2,9
Décaféiné 3

L E S  G L A C É S  S I G N AT U R E S

Banana bread coffee 7,5
Expresso, lait frais, glaçons, écrasé de banane
accompagné de sa crème de vanille

Banana bread matcha 7,5
Matcha japonais, lait frais, glaçons, écrasé de
banane accompagné de sa crème de vanille

Pistachio latte 7,5
Expresso, crème de pistache, lait frais, crème de
vanille et pistaches concassées

Pistachio matcha 7,5
Matcha japonais, crème de pistache, lait frais,
crème de vanille et pistaches concassées

Melbourne coffee 7,5
Expresso, lait frais, confiture d'orange, crème de
vanille accompagnée d'un zeste de citron

Melbourne matcha 7,5
Matcha japonais, lait froid, confiture d'orange,
crème de vanille accompagnée d'un zeste de citron

BIÈRES
25 CL 50 CL

Tuborg 4,9 6,9
1664 Blanche 5 7,9
Brooklyn IPA 5 9
La Bête Triple 5,5 10
1664 Blonde 0 % 33 cl 7

COCKTAILS 10 €
Mojito · Caipirinha · Classic Spritz · Limonce Spritz · Gin tonic ·
London Mule · Jamaican Mule

VINS
VERRE BOUTEILLE

V I N S  R O U G E S

Attrape-moi si tu peux 7 30
IGP Pays d'Oc, Cicéron, 100 % Malbec

Mallette rouge 6 25
VDF, cabernet sauvignon, grenache

El Niño, de Campillo · 30
D.O.Ca. Rioja, Espagne, tempranillo, graciano

Zéphyr rouge 8 31
Bordeaux, cabernet sauvignon, merlot

Solas Pinot Noir 8 29
IGP Pays d'Oc, 100 % pinot noir

V I N S  B L A N C S

Campillo · 32
D.O.Ca. Rioja, Espagne, chardonnay (sec)

Voile de l'Atlantique 6 25
IGP Atlantique, 100 % sauvignon

Premier jour d'automne 7 28
100 % gros manseng (moelleux)

Père et Fils, Chardonnay Viognier 7 28
IGP Pays d'Oc, chardonnay 65 %, viognier 35 %

V I N S  R O S É S

Voiles de l'Atlantique 6 25
IGP Atlantique, 100 % sauvignon

Wine O'Clock 7 27
Graves

P É T I L L A N T S

Louis Vallon, crémant brut 6 30
AOC Crémant de Bordeaux

Prosecco 7 35
Champagne G.H. Mumm · 60
Cordon Rouge

Pour toute autre bouteille, adressez-vous à votre serveur.


